UIS

CENONE DI CAPODANNO 31.12.2023

APERITIVO

CRUDO DI OSTRICHE CON AGRUMI
SARDA D'ORATAE FRITTA CON LIME ED ERBA CIPOLLINA
TARTARE DI VITELLO CON MAIONESE Al CAPPERI
GAZPACHO CON LE SUE VERDURE
COCKTAIL DI GAMBERI

INIZIO CENA ORE 19.30
CAPESANTE SCOTTATE SU POLENTINA DI AMARANTO E VINAIGRETTE DI ZENZERO

BRODO DI FUNGHI CON RAVIOLI DI PATATE AL GRANA PADANO
E AGLIO NERO FERMENTATO

TAGLIOLINO ALLE VONGOLE VERACI CON CIME DI RAPE
E PANE CROCCANTE AL POMODORO

MERLUZZO NERO DELL'ALASKA IN CROSTA DI CURRY ALPINO
CON FONDO DI PEPERONI E PATATE

FILETTO DI MANZO IN CREPINETTE CON TOPINAMBUR E SPUGNOLE

CONSOMME FREDDO DI LIMONE
PANE CON SORBETTO DI GRANNY SMITH E FINOCCHIO

ROCHET ALL" AMARENA
PANDORO
185 EURO A PERSONA (ESCLUSE BEVANDE)

DEGUSTAZIONE DI 5 TIPOLOGIE DI VINI
70 EURO A PERSONA



