Menu Bistro

VITELLO TONNATO capperi in fiore - 16,00 @
ROASTBEEF . radicchio - noci - 16,50 @
BRESAOLA rucola - grana - limone - 16,00

CAESAR SALAD - 16,00

INSALATA MISTICANZA olive taggiasche - feta - fagiolini - V
pomodorini - cipolla rossa - 13,00

ZUPPA D’ORZO maiale affumicato - 16,00 @
CREMA DI ZUCCA castagne - rosmarino - 18,00
CANEDERLI DI FORMAGGIO brodo di manzo - 16,50 (porzione grande 18,50) V

RAVIOLI DI SEGALE ripieni di ricotta e spinaci v
burro nocciola - erba cipollina - 18,00 (porzione grande 21,00)

PASTA ALLA CARBONARA DI MONTAGNA - 17,00 (porzione grande 19,00)

HAMBURGER DI MANZO WAGYU SUDTIROL
formaggio - pomodori - avocado - cipolla in carpione - speck - patate fritte - 28,50

BRASATO DI MANZO WAGYU SUDTIROL puré di patate - 28,00
CORDON BLEU DI POLLO insalata di patate - 26,00

VERDURE DELL’ORTO IN PADELLA - 20,00 AV

CESTINO DI PANE -2,50

TIRAMISU LINDER - 9,00
STRUDEL SCOMPOSTO 9,00
CANEDERLO AL NUGAT composta di pere - 9,50
TORTINO AL CIOCCOLATO FONDENTE gelato alla vaniglia - 9,50
GELATI E SORBETTI FATTI IN CASA 1 pallina-4,00 @
SELEZIONE DI FORMAGGI 3 tipologie - 12,00 - 5 tipologie - 16,00

In caso di allergie o intolleranze informate i nostri camerieri di sala

| nostri cibi e le nostre bevande possono contenere le seguenti sostanze:
cereali, glutine, costacei, uova, pesce, arachidi, soia, latte, frutta a guscio,
sedano, senape, semi si sesamo, anidride solforosa e solfiti, molluschi.



Bistro Menu

VITELLO TONNATO Kapernblitter - 16,00 @
ROASTBEEF Radicchio - Niisse - 16,50 @
BRESAOLA Rauke - Grana-Kase - Zitrone - 16,00

CAESARSALAT - 16,00

GEMISCHTER SALAT \Vs

Taggiasche Oliven - Feta - Bohnen - Kirschtomaten - rote Zwiebel - 13,00

GERSTENSUPPE gerauchertes Schweinefleisch - 16,00

KURBISCREMESUPPE Kastanie - Rosmarin - 18,00

KASEKNODEL Rindersuppe - 16,50 (Hauptspeise 18,50) \Y4

SCHLUTZKRAPFEN Topfen-Spinat-Fiillung - V
Nussbutter - Schnittlauch - 18,00 (Hauptspeise 21,00)

BERG-CARBONARA 17,00 (Hauptspeise 19,00)

HAMBURGER MIT SUDTIROLER WAGYU-RIND
Kase - Tomaten - Avocado - Zwiebel - Speck - Pommes frites - 28,50

RINDERBRATEN VOM SUDTIROLER WAGYU Kartoffelpiiree 28,00

CORDON BLEU VOM HUHN Kartoffelsalat - 26,00

GARTENGEMUSE IN DER PFANNE - 20,00 \Ya

BROTKORB - 2,50

LINDER TIRAMISU -9,00
ZERLEGTER APFELSTRUDEL -9,00
NOUGATKNODEL Birnenkompott - 9,50
DUNKLES SCHOKOLADENTORTCHEN Vanilleeis - 9,50

HAUSGEMACHTES EIS UND SORBET 1 Kugel - 4,00 16
SUDTIROLER KASESORTEN 3 Sorten - 12,00 - 5 Sorten +16,00

Bitte informieren Sie unsere Servicekrafte iiber jegliche Allergien oder Intoleranzen

Unsere Speisen und Getrdnke kénnen folgende Stoffe enthalten :
Gluten haltiges Getreide, Krebstiere, Eier, Fische, Erdnusse, Sojabohnen, Milch,

Schalenfriichte, Sellerie, Senf, Sesam, Schwefeldioxid und Sulfite, Lupinen, Weichtiere
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VITELLO TONNATO capers - 16,00 @
ROAST BEEF radish - nuts - 16,50 @
BRESAOLA rocket - Grana cheese - lemon 16,00

CAESAR SALAD - 16,00

MIXED SALAD V

Taggiasca olives - feta - beans - tomatoes - red onion - 13,00

BARLEY SOUP smoked pork - 16,00 @
PUMPKIN CREAM SOUP chestnuts foam and rosemary - 18,00
CHEESE DUMPLINGS beef broth - 16,50 (main dish 18,50) \/

RYE RAVIOLI filled with ricotta and spinach V
butter - chives - 18,00 (main dish 21,00)

MOUNTAIN STYLE CARBONARA - 17,00 (main dish 19,00)

HAMBURGER WITH SUDTIROL WAGYU BEEF
cheese - tomato - avocado - onion - speck - French fries - 28,50

BRAISED SUDTIROL WAGYU BEEF mashed potatoes - 28,00
CHICKEN CORDON BLEU potato salad - 26,00

GARDEN VEGETABLES SAUTED IN PAN - 20,00 \Y4

BREAD - 2,50 ACGH

LINDER TIRAMISU 9,00
DECONSTRUCTED APPLE STRUDEL -9,00
NUGAT DUMPLING pear compote - 9,50
WARM CHOCOLATE CAKE vanillaice cream - 9,50
HOMEMADE ICE CREAM AND SORBET 1 spoon - 4,00 @
CHEESE SELECTION FROM SOUTH TYROL
3 types - 12,00 - 5 types - 16,00

Please inform your server of any food allergies or dietary restrictions

Our dishes and beverages can contain the following substances:
cereals containing gluten, crustaceans, eggs, fish, peanuts, soybeans, milk,

nuts; celery, mustard, sesame seeds, sulphur dioxide and sulphites, lupin, molluscs.



