ANTIPASTI

INSALATA MISTICANZA CON
ERBE DELL'ALTO ADIGE -
14,00

DD »

CARCIOFI RIPIENI DI RICOTTA
pane alle Erbe - pesto di mandorle - 18,00

TROTA SALMOMATA MARINATA

AL CURRY ALPINO
@@

barbabietole - arance - 22,00
IL NOSTRO TONNO TONNATO - 22,00

CARPACCIO DI MANZO BIO
gel di pomodoro « spugna di rucola «
schiuma di parmiglano + 20,00

PETTO D'OCA
radicchio - melograno - noci tostate

. 19,00 @D

PRIMI

CAPPELLETTI RIPIENI DI
OSSOBUCO DI MANZO

minestrone di montagna allo zafferano - 20,00

POLENTA DI STORO
uovo poché - salsa al formaggio d’alpeggio -
tartufo nero - 24,00

TAGLIATELLA
sedano rapa - salsa all’erba cipollina - V
tartufo nero - 24,00

RISOTTO AL FINOCCHIO
capesante allo zenzero - lampone lofilizzato - @
23,00

CILINDRI RIPIENI DI ANATRA
Topinambur - mela Golden - pepe timut - 22,00

MEZZO PACCHERO CACIO E PEPE

gamberi marinati al lime - 22,00

'Q- PANE e COPERTO 3,50€ a persona

@ SENZA GLUTINE
® SENZA LATTOSIO

V VEGETARIANO

We VEGANO

SECONDI

SEDANO RAPA BRASATO
brodo di shiitake fermentato - mela- clorofilla di
cerfoglio con crumble di cipolla - Schiittelbrot -

28,00 L% ®

SEPPIA ALLA GRIGLIA
chimicurri di cavolo nero - composizione di verdure -

28,00 ® @

MERLUZZO IN CROSTA DI NDUJA
fondo aromatizzato - peperoni - patate schiacciate -
30,00

PLUMA DI MAIALE AL FINOCCHIETTO
Zucca Hokkaido - mugnoli - 29,00

PETTO D’ANATRA AL CORIANDOLO
pastinaca - pakchoi - 30,00

SELLA DI CERVO AL PISTACCHIO
puré di castagne - cachi - 36,00

®®

ENTRECOTE DI MANZO AL PEPE VERDE
schiuma di patate - spinaci - 34,00

DOLCI

CREMOSO ALLE CASTAGNE
cachi - gelato al mascarpone - 13,00

CREME BROLEE AL CIOCCOLATO BIANCO
gelato ai frutti di bosco « Ibisco - 12,00

FORESTA BIANCA... - 13,00

SORBETTI E GELATTI FATTI IN CASA -

4,00 per ognl gusto @ @

CARRELLO DEI FORMAGGI
chutney « pane con frutta secca
3 tipologie + 12,00 - 5 tipologie - 16,00 (&)

ALLERGENI

SOSTANIZIE O PRODOTTI CHE PROVOCAND
ALLERGIE O INTOLLERANZE

Cereali contenent glutine
Crostacei

Uova

Pesce

Arachidi

Soia

Latte

Frutta a guscio

Sedano

Senape

Sermi di sesamo

Anidride solforosa e solfid
Lupini

Molbusehl

Qualora le sostanze indicate Le dovessero provocare allergie o
intolleranze, La preghiamo & comunicarlo al momenta
dell’ordinariona. | nostri collaborator! saranno Betl di fornire ulteron
Informazioni

Le auguriarmo Buon Appetita!



KALTE VORSPEISEN

GEMISCHTER SALAT AUS SUDTIROLER

KRAUTERN - 14,00
i D@w

GEFULLTE ARTISCHOCKEN
MIT FRISCHKASE
Kriuterbrot - Mandel-Pesto - 18,00 AV

MARINIERTE LACHSFORELLE MIT

ALPINEM CURRY
®®

Rote Bete - Orangen - 22,00
THUNFISCH IN TONNATOSSAUCE - 22,00

CARPACCIO VOM BID-RIND
Tomatengel - Rauke-Schaum - Parmesan-Schaum
- 20,00

WILDENTENBRUST
Radlcchio - Granatapfel - gerbsteten Walnlissen

- 19,00 @ @

VORSPEISEN

RAVIOLl GEFULLT MIT
RINDER OSSOBUCO
Berg-Gemiisesuppe mit Safran - 20,00

STORO POLENTA
pochiertem Ei - Bergkdse-Sauce -
schwarzem Triiffel - 24,00

TAGLIATELLE
Selleriewurzel - Schnittlauch-Sauce -
schwarzem Triiffel - 24,00 V

FENCHEL-RISOTTO
Jakobsmuscheln in Ingwer -
gefriergetrockneten Himbeeren - 23,00 @

ZYLINDER GEFULLT MIT ENTE
Topinambur - Golden-Apfel - Timut-Pfeffer -
22,00

MEZZO PACCHERO CACIO E PEPE
in Limette marinierten Garnelen - 22,00

! BROT und GEDECK 3,50€ pro Person
GLUTENFREI
® LAKTOSEFREI

V VEGETARISCH

s VEGAN

HAUPTSPEISEN

GESCHMORTE SELLERIEKNOLLE

in fermentierter Shiitake-Briihe - Apfel - Kerbel -
Zwiebel-Crumble - Schiittelbrot - 28,00
wiebel-Crumble iittelbrof "®

GEGRILLTER TINTENFISCH
Chimichurri aus Schwarzkohl -

D®®

Gemiise-Komposition - 28,00

KABELJAU IN NDUJA-KRUSTE
aromatisiertem Fond - Paprika - Quetsch-Kartoffeln -
30,00

PLUMA VOM SCHWEIN MIT FENCHEL
Hokkaido-kiirbis - Morcheln - 29,00

ENTENBRUST MIT KORIANDER
Pastinake - Pak Choi - 30,00

HIRSCHRUCKEN MIT PISTAZIEN

@D

Kastanienpiiree - Kaki- 36,00

RINDER-ENTRECOTE
griinem Pfeffer - Kartoffelschaum - Spinat -

4,00 ®

NACHSPEISEN

KASTANIEN-CREME
Kaki - Mascarpone-Eis -+ 13,00

WEIRES SCHOKOLADEN-CREME BROLEE
Waldfrucht-Eis - Hibliskus - 12,00 @

WEIBER WALD... - 13,00 @

HAUSGEMACHTES SORBET UND EIS -

4,00 pro Sorte @

KASEWAGEN
Chutney - Brot mit Trockenfriichten
3 Sorten - 12,00 - 5 Sorten - 16,00 @

ALLERGENE

UNSERE SPEISEN UND GETRANKE KONNEMN
FOLGENDE STOFFE ENTHALTEN:

Gluten haltiges Getreide
Krebstiere

Eler

Fische

Erdnisse

Sajabohnen

Milch

Schalenfrischte Sellerla
Sanf

Sesgmsanmen
Schiwefeldioxld und Sulphite
Lupinen oder Welchtiane

Sollten die angegebenen Stoffe bel lhnen Allergien oder
Unvertraglichkaiten auslosen, tailen She dies bitte bei der
Bestellung unseren Mitarbeltern mit. Diese erteilen lhnen germe
genauere infos.

Wir wilnschen Ihnen Guten Agpetit!



STARTERS

MIXED SALAD WITH HERBS
FROM SOUTH TYROL - 14,00

DD w

ARTICHOKES STUFFED WITH RICOTTA
herb flovored bread - almond pesto - 18,00 V

SALMON TROUT MARINATED
IN ALPINE CURRY
beets - oranges - 22,00

@D
OUR TUNA TONNATO + 22,00

ORGANIC BEFF CARPACCIO
tomato gel + rocket sponge + parmesan foam - 20,00

SMOKED GOOSE BREAST
radish - pomegranate - toasted walnuts -
19,00

@®®

FIRST COURSES

CAPPELLETTI! FILLED
WITH BEEF OSS0BUCO
in a mountain style saffron minestrone - 20,00

STORO POLENTA
poached egg - alpine cheese - black truffle sauce -

24,00

TAGLIATELLE
celeriac - chives sauce - black truffle - 24,00 V

FENNEL RISOTTO
ginger scallops - dried raspberries - 23,00

DUCK-STUFFED CYLINDERS PASTA
Jerusalem artichokes - Golden apple -
Timut pepper- 22,00

MEZZO PACCHERO WITH CACIO E PEPE
sauce - lime-marinated shrimp - 22,00

Q BREAD and COVER 3,50€ per person

GLUTEN FREE
® LACTOSE FREE

V VEGETARIAN

L Y] VEGAN

MAIN COURSES

BRAISED CELERY ROOT
fermented shiitake broth - apple -

chervl chlorophyll and crumble of onion -
Schiittelbrot - 28,00 R ®
GRILLED SQUID WITH BLACK CABBAGE

chimichurri - vegetables composition -

28,00

COD IN NDUJA CRUST
flavored broth - peppers -
30,00

smashed potatoes -

PLUMA PORK WITH FENNEL
Hokkaido pumpkin - mugnoli - 29,00

CORIANDER DUCK BREAST
parsnip - pak choi - 30,00

VENISON SADDLE WITH PISTACHIO

ns - 36,00 D®

o

[ t purée - p

BEEF ENTRECOTE
green pepper sauce - potato foam - spinach -
34,00

DESSERT

CHESTNUT CREAM
persimmeons - mascarpone ice cream - 13,00

WHITE CHOCOLATE CREME BROLEE
berry - hibiscus ice cream - 12,00 @

WHITE FOREST... - 13,00 @

HOMEMADE SORBETS AND ICE CREAMS -

4,00 per flavor @ @

CHEESE SELECTION
chutney - dried fruit bread
3 varietes - 12,00 - 5 varietes - 16,00 @

ALLERGENS

ALL OUR DISHES AND BEVERAGES CAN
CONTAIN THE FOLLOWING SUBSTANCES:
Cereals containing gluten

Crustaceans

Eggs

Fish

Peanuts

Soybeans

hallke

Nuts

Celery

Mustand

Sesame seeds

Sulphur digwide and sulphites

Lupin

Malluses

If the supstances specified above provocate allergies

of Intolerantes to you, we ask you to Inform our staff when ordering.
They will be glad to give you further information.

Enjory your mealll



