
STEAK
Stube

STARTERS

Warm farmhouse cheese  
with black truffle 
22 € 

Seared foie gras 
with quince · almonds · amaretto jelly  
24 €

Wagyu beef tartare  
with capers · Taggiasca olives ·  
sun-dried tomato mayo  
25 €

12-month aged Wagyu bresaola  
with traditional sides   
22 €

FIRST COURSES

Potato gnocchi   
filled with gorgonzola cheese ·  
beetroot juice · walnut pesto · pears 
22 € 

Ravioli stuffed with oxtail
served with its sauce · black cabbage · 
parsnip · sage  
23 €  

Alpine Ramen  
with buckwheat tagliolini · quail egg · 
pakchoi · shiitake mushrooms · salsify ·  
spareribs · Wagyu broth   
23 €

GRILLED

HOMEMADE SAUCES

DESSERT

Wagyu Südtirol  
26 € per 100 g · minimum 1,000 g 
Rib steak, Tomahawk, T-bone

Special Wagyu Südtirol  
55 € / 180 g

T-bone steak from South Tyrolean 
Grigio Alpina  
16 € per 100 g · minimum 1,000 g

Rib steak Nebraska Angus/Hereford 
15 € per 100 g · minimum 1,000 g

Beef Fillet New Zealand  
16 € per 100 g · minimum 500 g

Ribeye Wales Black Angus
49 € / 350 g

Organic South Tyrolean Chicken  
45 € / 450 g

Fish selection served on Himalayan 
salt stone  
45 €

Vegetable casserole 
with black truffle 
35 €

Granny Smith apple  
cooked in the Josper · with ginger 
sorbet · chamomile infusion 
13 €

Dark chocolate mille-feuille  
coffee cream  ·  hazelnut ice cream  
13 €

The Mandarin  
13 €

Homemade sorbets and ice cream  
4 €  per flavour

Cheese trolley
3 types  	 12 € 
5 types 	 16 €
Served with chutney · dried-fruit bread

BBQ 						      4 €
Mustard	 4 €
Aioli	 4 €
Hollandaise	 4 €
Beef jus 	 6 €

SIDE DISHES

Grilled potatoes	 6 € 
with sour cream 	

Salt-baked onions 	 6 €  

Mustard seeds 	 7 € 

White cabbage salad 		 6 € 

Ratatouille    vegan	 8 € 
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STEAK
KALTE VORSPEISEN

Lauwarmer Hofkäse  
mit schwarzem Trüffel 
22 € 

Gebratene Foie Gras  
mit Quitte · Mandeln · Amaretto-Gelee  
24 €

Wagyu-Rindertatar  
mit Kapern · Taggiasca-Oliven ·  
Mayonnaise mit getrockneten Tomaten  
25 €

12 Monate gereifte Wagyu-Bresaola  
mit Beilagen  
22 €

VORSPEISEN

Kartoffelgnocchi 
gefüllt mit Gorgonzola · Rote-Bete-
Saft · Walnusspesto ·  Birnen 
22 € 

Ravioli
gefüllt mit Ochsenschwanz · serviert in 
eigener Sauce · Schwarzkohl ·  
Pastinake · Salbei  
23 €  

Alpine Ramen  
mit Buchweizen-Tagliolini · Wachtelei ·
Pak Choi · Shiitake-Pilze · Schwarzwurzel · 
Spareribs · Wagyu-Brühe  
23 €

VOM GRILL

SAUCEN HAUSGEMACHT

DESSERT

Wagyu Südtirol  
26 € pro 100 g · Mindestgewicht 1.000 g
Rib steak, Tomahawk, Fiorentina

Spezial Wagyu Südtirol 
55 € / 180 g

Fiorentina vom Südtiroler Grauvieh 
16 € pro 100 g · Mindestgewicht 1.000 g

Rib steak Nebraska Angus/Hereford  
15 € pro 100 g · Mindestgewicht 1.000 g

Rinderfilet Neuseeland   
16 € pro 100 g · Mindestgewicht 500 g

Ribeye Wales Black Angus
49 € / 350 g 

Bio-Huhn aus Südtirol 
45 € / 450 g 

Fischvariation  
auf Himalaya-Salzstein serviert 
45 €

Gemüsepfanne 
mit schwarzem Trüffel 
35 €

Granny-Smith-Apfel  
aus dem Josper · Ingwersorbet ·  
Kamillenaufguss   
13 €

Dunkle Schokoladen-Millefeuille  
mit Kaffeecreme · Haselnusseis 
13 €

Die Mandarine 
13 €

Hausgemachte Sorbets und Eis 
4 € pro Sorte

Käsewagen	
3 Sorten  	 12 € 
5 Sorten	 16 €
Serviert mit Chutney und Früchtebrot

BBQ 						      4 €
Senf	 4 €
Aioli	 4 €
Hollandaise	 4 €
Rinderjus	 6 €

BEILAGEN

Gegrillte Kartoffeln 	  6 € 
mit Sauerrahm  	  

Salzgegarte Zwiebeln   	 6 €  

Senfkörner	 7 € 

Weißkohlsalat 	 6 € 
	  
Ratatouille   vegan	 8 € 
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STEAK
Stube

ANTIPASTI

Formaggio tiepido del maso   
con tartufo nero 
22 € 

Foie-gras scottato 
con mela cotogna · mandorle ·  
gelatina all‘amaretto  
24 €

Battuta di manzo Wagyu  
con capperi · olive taggiasche ·  
maionese ai pomodorini secchi   
25 €

Bresaola di Wagyu 12 mesi  
con i suoi accompagnati  
22 €

PRIMI

Gnocchi di patate  
ripieni di gorgonzola · succo di  
barbabietola · pesto di noci · pere  
22 € 

Ravioli
ripieni di coda di manzo · con la sua 
salsa · cavolo nero · pastinaca · salvia  
23 €  

Ramen Alpino
con  tagliolini al grano saraceno · uova 
di quaglia · pakchoi · shiitake · scorzo-
nera · spareribs · brodo di Wagyu   
23 €

GRIGLIA

SALSE FATTE IN CASA 

DOLCI

Wagyu Südtirol 
26 €  per 100 g · min. 1000  g
Costata,Tomahawk, Fiorentina

Speciale Wagyu Südtirol
55 € / 180 g

Fiorentina dell‘Alto Adige 
Grigio Alpina
16 € per 100 g · minimo 1.000 g

Costata Nebraska Angus/Hereford
15 € per 100 g · minimo 1.000 g

Filetto di manzo Nuova Zelanda  
16 € per 100 g · minimo 500 g

Ribeye Galles Black Angus 
49 € / 350 g

Pollo biologico Alto Adige 
45 € / 450 g

Variazione di pesce servito su 
piastra sale del Himalaya
45 €

Tegame di verdure 
con tartufo nero 
35 €

Mela Granny Smith al Josper 
con sorbetto allo zenzero · infuso di 
camomilla 
13 €

Millefoglie di cioccolato fondente
con cremoso al caffè  · gelato alle 
nocciole  
13 €

Il mandarino  
13 €

Sorbetti e gelati fatti in casa 
4 € per ogni gusto

Carrello di formaggi	  
3 tipi  	 12 € 
5 tipi 	 16 €
con chutney e pane · frutta secca

BBQ 						      4 €
Senape	 4 €
Aioli	 4 €
Olandese	 4 €
Salsa di manzo 	 6 €

CONTORNI 

Patate alla griglia 	  6 € 
con panna acida 	

Cipolle cotte al sale   	 6 €  

Semi di senape 	 7 € 

Insalata di	   
cavolo cappuccio  	 6 €

Ratatouille   vegano	 8 €

DENVER CUT

GUANCE

COPERTINA DI SPALLA

NEW YORK STEAK

TERES MAJOR

BRISKET

FILETTO DI SPALLA 

SPINACINO

CODA

FESA

GIRELLO

RAGNIO

PICANHA SCAMONE

LOMBATELLO

COPERTINA DI RIBEY
PUNTA DI REALE

DIAFRAMMA

RIBS
FLANK

NOCE

BAVETTE

FILETTO

CONTROFILETTO
REALE

RIBEYE

FESA DI
SPALLA C

AP
PE

LL
O

 D
EL

 

PR
ET

E

RIB-STRIPS


